
 

 
 
 

Spezialitäten mit Spargel 
 

Vorspeise 
 

Köstliche Spargel- Cremésuppe ;A,G an BaguetteA         7,70 € 
 

Hauptgerichte 
 

              Zartes Filet vom Zander- Filet,A;D             21,50 € 
mehliert gebraten 

an frischem Spargel,;G serviert an 
Dill- Sauce 

G;A und Butter-Reis G
 

* 

                     Schweineschnitzel 
A;C an Spargel,;G              20,80 € 

Sauce- Hollandaise A;C und Salzkartoffeln 
* 

Rumpsteak mit Spargel, ;G                    25,20 € 
an pikanter Pfeffer- Sauce 

A;G 
und Kartoffel-Wedges 

*; 

Würziger Landschinken an frischem Spargel G   16,60 € 
mit SemmelbutterA;G und Salzkartoffeln  

* 

1 Pfund Spargel G (Rohgewicht)  21,90 € 
mit Sauce- Hollandaise A;C;G 

oder Semmelbutter 
A;G und Salzkartoffeln 
* 

Portion frischer Spargel ;G                    16,40 € 
an Sauce- Hollandaise 

A;C;G 

oder Semmelbutter 
A;G

  und  Salzkartoffeln serviert 
* 

                            Geschnetzeltes vom Kalb A;G                                                         22,30 € 
In Spargel- Erbsen- Rahmgemüse A;G                                 

an Butter-Reis G angerichtet 
 
 

Legende : 1 Farbstoff,2 konservierungsmittel,3  
Geschmacksverstärker,4 Süßungsmittel, 5 geschwefelt,6 Phosphat,  
a-Gluten,b-Krebstiere,c-Eier,d-Fisch,e-Erdnüsse,f-Sojabohnen,gMilch,h-Schalenfrüchte,i-Sellerie,                    
j-Senf, l-Lupine, m-Weichtiere, n-Schwefeldioxid und Sulfite 



Legende: 1 Farbstoff, 2 Konservierungsmittel, 3 Geschmacksverstärker,  
4 Süßungsmittel,5 geschwefelt, 6 Phosphat, A-Gluten (Weizenmehl), B-Krebstiere, C-Eier, 
D-Fisch, E-Erdnüsse, F-Sojabohnen, G-Milch, H-Schalenfrüchte (Nüsse), I-Sellerie, J-Senf,  
L-Lupine, M-Weichtiere, N-Schwefeldioxid und Sulfite 
Die erforderlichen Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen werden Ihnen mündlich 
bereitgestellt. Eine schriftliche Aufzeichnung, kann auf Nachfrage eingesehen werden. 

 

Klassiker 
 

 

Vorspeisen 
 
 
 

Hausgemachte fruchtige Tomatensuppe G;I 6,70 € 
an Croutons A;I;G 
 

Überbackenes Würzfleisch 
A;I;G;F;D;1

 8,50 € 
vom Schwein an Baguette A

 und Zitronenecke 
          

Tomate Mozzarella G 8,50 € 
an Blattsalat mit feinem Olivenöl 
und Baguette A 
 

Kleiner bunter Salat 8,50 € 
an Baguette A

  
        
 
 

Hauptgerichte 
 

 

Vom Schwein 
 
 

Schweineschnitzel A; C 17,90 € 
an Champignons A;N

 und Pommes Frites A
 

 

„Steak au four“ 19,60 € 
Rückensteak vom Schwein  
mit Würzfleisch 

A;I;G;F;D:1
    Käse  

G überbacken  
an Kartoffelkroketten A und Salatgarnitur 
 
Medaillons vom Schwein  18,50 €  
Zart gebratenes Schweinefilet 
an Rahmchampignons A,G und Tagliatelle A; C; F; J 

 
        
 



Legende: 1 Farbstoff, 2 Konservierungsmittel, 3 Geschmacksverstärker,  
4 Süßungsmittel,5 geschwefelt, 6 Phosphat, A-Gluten (Weizenmehl), B-Krebstiere, C-Eier, 
D-Fisch, E-Erdnüsse,  
F-Sojabohnen, G-Milch, H-Schalenfrüchte (Nüsse), I-Sellerie, J-Senf,  
L-Lupine, M-Weichtiere, N-Schwefeldioxid und Sulfite. 
Die erforderlichen Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen werden Ihnen mündlich 
bereitgestellt. Eine schriftliche Aufzeichnung, kann auf Nachfrage eingesehen werden. 

 
 

Vom Geflügel 
 
Zartes Putenschnitzel A;C 18,20 € 
an Buttermöhren A;G und Kartoffelkroketten A

 

 
Medaillons vom Hähnchen A;C 18,50 € 
überbacken mit Tomate und Mozzarella G 
mit rahmiger Tomaten-Frischkäsesauce A;G 
an Tagliatelle A;C;F;J  
 
 

Grosser Salatteller 12,90 € 
Hähnchenbruststreifen auf verschiedenen Salaten 
an Joghurtdressing G und Baguette A 

 
Vom Rind 

 
Wiener Schnitzel    21,70 € 
Schnitzel A;C vom Kalb an Salatgarnitur   
und Pommes Frites 

 

Hausgemachte Rinderroulade J;I 24,50 € 
an Apfelrotkohl A;4 und Thüringer Klößen A;5

 

 

                                                    Vom Wild 
 

                 Zarter Kräuterbraten A; G; I;J;N vom Hirsch  23,30 €  
an Waldpilzen A; G;I und Kartoffelkroketten A; G; C 

garniert mit Williamsbirne und Preiselbeeren  
 
 

          Vegetarisch 
 

Rustikale Nudelpfanne 15,20 € 
Gebratene Nudeln, mit buntem Gemüse 2;3;A;G;I;E 

Vegetarische Art 
           

Beilagenänderung Aufschlag Bratkartoffeln 4.00 € 
Beilagenänderung Aufschlag Klöße 4.00 € 

            Seniorenportion Nachlass                                       -1.50 €          



Legende: 1 Farbstoff, 2 Konservierungsmittel, 3 Geschmacksverstärker,  
4 Süßungsmittel,5 geschwefelt, 6 Phosphat, A-Gluten (Weizenmehl), B-Krebstiere, C-Eier, 
D-Fisch, E-Erdnüsse,  
F-Sojabohnen, G-Milch, H-Schalenfrüchte (Nüsse), I-Sellerie, J-Senf,  
L-Lupine, M-Weichtiere, N-Schwefeldioxid und Sulfite. 
Die erforderlichen Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen werden Ihnen mündlich 
bereitgestellt. Eine schriftliche Aufzeichnung, kann auf Nachfrage eingesehen werden. 

 

 

 

 

 

    
 

Für unsere kleinen Gäste 
 
Nudelteller Kunterbunt 2 6,50 € 
Bunte Nudeln mit Tomatensauce 
 

Schnitzel Bambino 2 7,80 € 
Kleines Schnitzel vom Schwein  
an Gemüsemix und Kartoffelkroketten A 
 

Piratenschatz 2; 7 6,20 € 
Drei Fischstäbchen an Pommes Frites A 

 

           Chicken Nuggets 2 6,20 € 
            4 Chicken Nuggets An Pommes Frites A   
    

                „Pancakes“ 2;4;A;C;G                                            6,50 € 
        Zwei Pancakes mit Apfelmus und Staubzucker 

                       

 

 

                                       


