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Freuen Sie sich auf eine sorgfaltig ausgewdhlte Vielfalt klassischer &sterreichischer SpezialitGten.
Mit Liebe zur Tradition, hochwertigen Zutaten und feinen Akzenten servieren wir zeitlose Gerichte,
die den authentischen Geschmack der dsterreichischen Kiche widerspiegeln
— klassisch, herzhaft und voller Genuss.

Frittatensuppe 4,90 €
Klare, kraftige RinderbrUhe, serviert mit feinen Pfannkuchenstreifen

Enthalt Allergene: Gluten(Weizen), Milch, Eier, Sellerie.

Knoblauchsuppe 7,20 €
Feine, cremige Knoblauchsuppe,

verfeinert mit Zwiebellauch und knusprigen Croutons
Enthalt Allergene: Gluten(Weizen, Roggen), Milch, Sellerie.

FHespplyerechiz

Gekochter Tafelspitz = Vom Rind 22,50 €
Zart gekochter Tafelspitz, serviert an klassischer Meerrettichsauce,
begleitet von Apfelmus und Salzkartoffeln

Enthalt Allergene: Gluten(Weizen), Milch, Sellerie.

Original Wiener Schnitzel vom Kalb 22,70 €
In goldgelber Panade gebackenes Kalbsschnitzel,
angerichtet an knusprigen Pommes Frites und frischer Salatgarnitur

Enthalt Allergene: Gluten(Weizen), Eier.

Fiakergulasch 22,50 €
WUrziges Rindsgulasch nach Wiener Art,
serviert an flaumigem Serviettenknddel,
getoppt mit Spiegelei und Wiener Wurstchen

Enthalt Allergene: Gluten(Weizen), Milch, Eier, Sellerie.



Wiener Backhendl 19,80 €
Filetierte HohnchenstUcke aus der Hohnchenkeule und Brust
in knuspriger Wiener Panade gebacken,

an Pommes Frites und frischer Salatgarnitur
Enthd&lt Allergene: Gluten(Weizen), Eier.

Warmer Leberkas’ 10,80 €
Saftiger Leberkése,

serviert mit Spiegelei, knusprigen Pommes Frites und Salatgarnitur
Enthalt Allergene: Gluten(Weizen), Eier. Enthdlt Konservierungsstoffe: Nitritpokelsalz, Antioxidationsmittel, Phosphat

Kasespatzle 10,50 €
Herzhafte Spatzle in zart schmelzender Kdsesauce,

mit Réstzwiebeln verfeinert
Enthalt Allergene: Gluten(Weizen), Milch, Eier.

P Desserts

Kaiserschmarrn 8,20 €
Goldbraun gebackener Kaiserschmarrn,

mit Puderzucker bestdubt, an frischem Apfelmus serviert
Enthalt Allergene: Gluten(Weizen), Eier.

Palatschinken 7,70 €
Zart gebackene Palatschinken,
gefullt mit einer Kugel cremigem Vanilleeis,

angerichtet an Schokoladensauce und frischem Schlagobers
Enthalt Allergene: Milch, Gluten(Weizen) NUsse, Enthalt Zusatzstoffe: Farbstoff
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# HOTEL-WEINBERG

RESTAURANT VISTA DAL VIGNETO

Benvenuti, Bienvenue, KaAwg opicarte, Dobrodosli, Bem-vindos, Bienvenidos

Wir begriBen Sie auf das Herzlichste im Hotel Weinberg mit unserem neuen
Restaurant Vista dal Vigneto

Vista dal Vigneto - der ,,Blick vom Weinberg*, steht sinnbildlich fur unseren
atemberaubenden Panoramablick auf den Kyffhduser und das weite
Umland.

Doch es erwartet Sie mehr als nur ein neuer Name.

Wir mdchten Innen nicht nur ein kulinarisches Erlebnis bieten, sondern Innen
vor allem das GefUhl von Urlaub und Entspannung vermitteln.

Unsere KUiche vereint die Aromen und frischen Zutaten des Mittelmeerraums
und Iadt Sie dazu ein, den Moment zu genielBen und sich zurUckzulehnen.

Lassen Sie sich von unseren liebevoll zubereiteten Gerichten und der
entspannten Atmosphdre entfUuhren auf eine kulinarische Reise ans
Mittelmeer und erleben Sie ein Stuck mediterranes Lebensgefuhl!

Wir freuen uns darauf, Sie verwdhnen zu durfen!

lhr Team des Hotel Weinberg & Restaurant Vista dal Vigneto



Meditervan trifft Landhauskiiche

Steinpilzsuppe ,,Provence” 750 ¢

Cremige Suppe mit aromatischen Steinpilzen, verfeinert mit KrGutern der

Provence, Schmand und Sahne unterstreichen lhren cremigen Charakter
Enthalt Allergene: Gluten (Weizen), Milch.

Rumpsteak (200g) 23,50 <
Dry Aged Rumpstenk — Premium Steakgennss

Ausgewlihltes Roastbeef, mehrere Wochen traditionell i Dry Ager gerelft, lberzeugt
durch selne lintensive Aromatik, feine Nussnoten und awf)ergew'o'l/lm’whe Z.arthelt.
Sorgfiltig wedium gebraten servieren wir dieses besondere Steak mit
Rosmarinkartoffeln, felnen grivmen Bohnen und elner raffiniert pikanten Pleffer-Sauce

- eln eleganter Genuss fir anspruchsvolle Steaklicbhaber
Enthalt Allergene: Gluten (Weizen), Milch

Filet vom Wildlachs 19,50 <
Zart gebratenes Filet vom Wildlaches,
serviert an Pariser Mohren,
in einer leicht cremigen Zitronen-Olivendl-Sauce,

dazu Petersilienkartoffeln
Enthalt Allergene: Fisch, Gluten (Weizen), Milch.

Schweineschnitzel 17,90 ¢

Knusprig gebratenes Schnitzel aus der Oberschale,
begleitet von frischen Champignons in feiner Rahmsauce,

serviert an knusprig goldbraunen Steak-House Pommes
Enthalt Allergene: Gluten (Weizen), Milch.

Hausgemachte Rinderroulade 2450 ¢
Nach traditionellem Rezept geschmorte Rinderroulade,
gefullt mit Speck, Zwiebeln und GewUrzgurken,
angerichtet an aromatischem Apfelrotkohl und handgedrehten Thiringer KibBen

Enthdlt Allergene: Gluten (Weizen), Milch, Sellerie, Schwefeldioxid, Sulfite, geschwefelt.



M e Zsrrane Ficke

Pegprs

Bruschetta
Knusprig gegrilltes italienisches Brot, belegt mit saftigen Tomaten,
duftendem Basilikum und einer feinen Note von Knoblauch,
abgerundet mit einem Hauch von extra nativem Olivendl —
ein mediterraner Genuss

Griechischer Salat

Knackige Gurken, saftige Tomaten, Kalomata-Oliven und rote Zwiebeln,
begleitet von wirzigem Feta und duftendem Oregano, gekrént mit nativem Olivendl -
ein Stuck Griechenland in jedem Bissen

Ragout Fin vom Kalb

Larte StUcke von feinem Kalbfleisch, in einer cremigen Sauce
mit einem Hauch von WeiBwein

Hocepiligorssen
Pt

Spaghetti Aglio e Olio
Spaghetti serviert mit in Olivendl gebratenen Garnelen,
verfeinert mit pikanten Gewurzen

Spaghetti Bolognese
Klassische Spaghetti, perfekt kombiniert mit einer herzhaften Rindfleisch-Bolognese-Sauce,
die mit Tomaten und Krdutern verfeinert ist —
traditionell italienisch



Yo fihrchen

Medaillons vom Hahnchen
Uberbacken mit Tomate und Mozzarella, an rahmiger
Tomaten- Frischké&sesauce auf Tagliatelle Verdi all’Ouvo

Y Gk

Ratatouille an Schweinesteak 14
Aromatisches, franzdsisches Ratatouille aus frischem GemUse,
serviert an zartem Schweinesteak nach Cote de Porc-Art

Schweinefilet an Tagliatelle
Zartes Schweinefilet, serviert auf Tagliatelle Verdi all’ Ouvo,

verfeinert an Rahm-Champignon

Griechisches Pitabrot
Frisches Pitabrot, gefUllt mit wirzigem Gyros, serviert an

knackigem Salat und cremigem Tzatziki

Griechisches Kreatika
Eine kraftige Fleischvariation nach griechischer Art aus Bifteki, Souvlaki,
Cevapdiéi, mariniertem Steak vom Schwein und
knusprigen griechischen Pommes, begleitet von Tzatziki

Vo Kl & Pond)

Kalbsteaks ,,alla Francesca“
Zart gegrillte Kalbsteaks, angerichtet auf frischem Friseesalat,
saftigen Tomaten und grinen Stangenbohnen,
an Rosmarin Kartoffeln serviert



Fok - ikt

Makrele nach Dalmatinischer Art
Frisch Gebratene Makrele, serviert mit wirzigen Mangoldkartoffeln —
ein Hauch von AdriakUste auf dem Teller

Paella mit Meeresfrichten

Eine reichhaltige spanische Paella mit saftigen Garnelen, Muscheln, Tintenfisch und
Paprika, abgerundet mit aromatischem Safran

Patatas Bravas
Knusprige KartoffelwUrfel, serviert mit einer pikanten Tomatensauce und
cremigen Aioli-Dips, begleitet von zart gebackenem spanischem Camembert und

karamellisierten roten Zwiebeln -
eine Kombination von herzhaft und wurzig

Saganaki
Goldbraun gebackener Schafskése, auBen knusprig und innen weich,
serviert mit frischem Salat und griechischen Pommes

Gemuserisotto

Fein cremiges Risotto, reichlich verfeinert mit frischem, saisonalem GemuUse —
die leichte italienische Kiche



Griechische Pommes mit wirzigem Feta

Kostliche Mangoldkartoffeln

Tagliatelle Verdi

Rosmarinkartoffeln

Spaghetti

fonns

Spaghetti

Wahlweise an Bolognese oder Tomatensauce

Piratenschatz
Drei FischstGbchen an Pommes Frites

Chicken Nuggets
Vier Chicken Nuggets an Pommes Frites

-~Pancakes*
Zwei Pancakes mit Apfelmus und Staubzucker



Cocktail ,,Winterzauber” 4,50 <

Ein moderner k&stlicher Wintermix -
Amaretto, ein Hauch Orangen- und Apfelsaft,

dazu Zimt und feine Sahne
Enthalt Allergene: Milch, NUsse (Mandeln), Schwefeldioxid, Sulfite.

Frsck. Hogpunts fGarentlackt

Lillet Winter Berry 4,50 <
Ein erfrischender Genuss mit feiner Balance —
fruchtiger Lillet Blanc trifft auf spritziges Schweppes Original Wild Berry,

serviert auf Eis, veredelt mit getrockneten Cranberries und einem Rosmarinzweig
Enthalt Allergene: Sulfite.



